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NOMBRE DE LAS BODEGAS: VITIS TERRARUM, SL. %-
NOMBRE DEL VINO: VINA ESPARTARIA - Tempranillo. Ny ®

INFORMACION TECNICA

VARIEDAD DE UVA: Tempranillo (100%).

VINEDOS: Vifias situadas a 650 m sobre el nivel del mar, en el margen izquierdo del rio
Zéancara.

CLASE DE SUELO: Franco-arcillo-arenoso.
CULTIVO: Tradicional.

ELABORACION: Fermentacion alcohdlica y maceracion, entre 7 y 9 dias. Fermentacion
malolactica, de 5 a 7 dias.

CRIANZA: Tras una cuidada crianza de 12 meses en barricas nuevas, de 225 litros de capaci-
dad, se embotella sin ningtin tratamiento, para envejecer durante un afio mas en botella.

CONTENIDO ALCOHOLICO: 14% vol.
FILTRACION Y ESTABILIZACION: No se realiza.

DATOS GENERALES

TIPO DE VINO: Tinto de crianza.

ORIGEN: Vino de la Tierra de Castilla.

ENOLOGO: Ricardo Grafia.

PRODUCCION: Limitada a 50 .000 botellas/afio de 75 cl.

CATA Y GASTRONOMIA

NOTA DE CATA: Presenta un color cereza intenso, con lagrima glicérica densa. En nariz se
aprecian aromas de fruta negra madura, regaliz, tostados, tierra himeda...En boca, estructurado,
sabroso, frutal y especiado. Taninos maduros. Equilibrado y de paso franco.

MARIDAIE: Es ideal para acompanar carnes, foies y pates, quesos, embutidos guisos caseros
de la cocina mediterrdnea. También pescados a la plancha y horno.

SERVICIO: Decantar y servir entre 182y 202 C.
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