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INFORMACION TECNICA

DATOS GENERALES

CATA Y GASTRONOMIA

DATOS DE CONTACTO
Direccién Comercial y Postal

VITIS TERRARUM

TEMPRANILLO

NOMBRE DE LAS BODEGAS: VITIS TERRARUM, S.L
NOMBRE DEL VINO: VITIS TERRARUM - Tempranillo

VARIEDAD DE UVA: Tempranillo (100%).

VINEDOS: Vifia vieja de finca propia, situada a 650 m sobre el nivel del mar, en el margen
izquierdo del rio Zancara.

CLASE DE SUELO: Franco-arcillo-arenoso.

CULTIVO: Biodinamico (sin riego y abonos quimicos ni pesticidas y herbicidas).
ELABORACION: Fermentacién alcohdlica y maceracion, entre 12 y 16 dias. Fermentacion
malolactica, de 5 a 7 dias.

CRIANZA: Dieciocho meses en barricas nuevas -de 225 litros de capacidad- de roble francés
del bosque Allier y un afio mds en botella.

CONTENIDO ALCOHOLICO: 14% vol.
FILTRACION Y ESTABILIZACION: No se realiza.

TIPO DE VINO: Tinto de crianza, de alta expresion.
ORIGEN: Vino de la Tierra de Castilla.

ENOLOGO: Ricardo Grania.

PRODUCCION: Limitada a 20.000 botellas/afio de 75 cl.

NOTA DE CATA: Presenta un color rojo picota opaco, con lagrima glicérica densa. En nariz se
aprecian aromas con multitud de registros bien integrados entre sf: fruta negra madura, regaliz,
tostado, tierra himeda.. En boca es intenso, carnoso y con gran estructura, de paso franco y
largo, con un regusto final, dificil de olvidar.

MARIDAIE: Ideal para acompanar carnes rojas, caza, cordero especiado al horno, foies y patés,
quesos de crianza y aromaticos, embutidos.. y guisos caseros de la cocina mediterrdnea.
También marida con pescados al horno o a la plancha, como el salmén con champifiones.

SERVICIO: Decantar y servir entre 182y 202 C.
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